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"Le Madri” Arneis €28
2023 - MICHELE CHIARLO - 100% ARNEIS - 12,5%

“Le Fornaci” Gavi €35
2019 - MICHELE CHIARLO - 100% CORTESE - 13%

Metronis €30

2021 - VILLA SAN CARLO - 100% GARGANEGA
VENDEMMIA TARDIVA - 13%

Sauvignon €30
2024 - WINZERBERG - 100% SAUVIGNON - 14,5%

Manzoni Bianco €33

2021 - BARON WIDMA - 100% INCROCIO MANZONI
-14%

“Yellow Hills” Ribolla Gialla €33

2021- CASTELLO DI SPESSA - 100% RIBOLLA
GIALLA - 13%

“Joy” Pinot Grigio €33

2020 - CASTELLO DI SPESSA - 100% PINOT GRIGIO
-14,5%

Malvasia €30
2022 - KURTIN - 100% MALVASIA - 13,5%

Confini €48

2019 - LIS NERIS - PINOT GRIGIO / RIESLING /
TRAMINER - 15%

Picol €42
2021 - LIS NERIS - 100% SAUVIGNON - 14%

BBK €32

2023 - LIS NERIS - 100% RIBOLLA GIALLA -13,5%

“Rovereto” Gavi €28
2023 - MICHELE CHIARLO - 100% CORTESE - 12,5%

Gewiirztraminer €30
2023 - WINZERBERG - 100% GEWURZTRAMINER
-14,5%

Kerner €30
2024 - WINZERBERG - 100% KERNER - 13,5%

“Rassauer” Friulano €33

2023 - CASTELLO DI SPESSA - 100% FRIULANO
-14%

“Segre” Sauvignon €33

2023 - CASTELLO DI SPESSA - 100% SAUVIGNON -
13,5%

Fiori di Campo €32

2022 - LIS NERIS - FRIULANO / RIESLING /
SAUVIGNON - 14%

Fiori di Campo Gold €48

2019 - LIS NERIS - FRIULANO / RIESLING /
SAUVIGNON - 14%

Gris €42
2021 - LIS NERIS - 100% PINOT GRIGIO - 14%

“Lis” €48
2021 - LIS NERIS - PINOT GRIGIO / CHARDONNAY
/ SAUVIGNON - 14%



“Santa Lucia” Ansonica
2023 - SANTA LUCIA - 100% ANSONICA - 13,5%

€27

“Brigante” Vermentino

2023 - SANTA LUCIA - 100% VERMENTINO
-13.5%

€27

Bolgheri Bianco €35

2022 - DONNA OLIMPIA - VIOGNIER / PETIT
MANSENG / VERMENTINO - 13%

Alba €28

2023 -1 VERONI - SANGIOVESE / CANAIOLO BIANCO
/ MALVASIA / TREBBIANO - 12,5%

Maggiociondolo €28

2025 - TENUTA TRE GEMME - RIESLING / PECORINO /
CHARDONNAY / PINOT BIANCO - 12,5%

Sirio €28

2023 - COLLE DI MAGGIO - CHARDONNAY / BOMBINO
-13%

“Kike” Traminer aromatico €28

2024 - CANTINA FINA - 90% TRAMINER AROMATICO /
10% SAUVIGNON BLANC - 13%

“La stanza del Re” €32
2023 - CANTINA FINA - 100% CHARDONNAY -13,5%

“Vola Vola” Viognier €27
2023 - CANTINA FINA - 100% VIOGNIER - 12,5%
“Florente” Catarratto €35

2023 - CANTINA FINA - 100% CATARRATTO - 13%

Vermentino di Sardegna €32

2022 - ANTONELLA CORDA - 100% VERMENTINO
-14%

“Eroica” Ansonica €37
2022 - SANTA LUCIA - 100% ANSONICA - 14%
“Dueseiquattro” Viognier €28
2022 - SANTA LUCIA - 100% VIOGNIER - 14%
“Papeo” Bolgheri Bianco €37
2023 - TERRE DEL MARCHESATO - 100%
VERMENTINO - 13,5%

“Benedetta” Riserva €33
2022 - 100% VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO -

14%

Velia €32
2020 - COLLE DI MAGGIO - CHARDONNAY / FIANO
-13%

“Kebrilla” Grillo €27
2024 - CANTINA FINA - 100% GRILLO - 13,5%
“Mamari” Sauvignon €27
2023 - CANTINA FINA - 100% SAUVIGNON - 12%
“Taif” Zibibbo €28
2023 - CANTINA FINA - 100% ZIBIBBO - 13,5%
Nuragus di Cagliari €30

2022 - ANTONELLA CORDA - 100% NURAGUS
-12,5%



Rossi

suddivisi per regione
e — —————
Piemonte
Il Principe €30  “Cipressi” Nizza €30

2022 - MICHELE CHIARLO - 100% NEBBIOLO -
14%

“Montemareto” Nizza

2021 - MICHELE CHIARLO - 100% BARBERA - 14,5%

€38  “Reyna” Barbaresco €55
2021 - MICHELE CHIARLO - 100% BARBERA - 2021 - MICHELE CHIARLO - 100% NEBBIOLO - 14%
14,5%
Lombardia
Sassella €35  Inferno €37
2019 - NOBILI - 100% NEBBIOLO - 12,5% 2015 - NOBILI - 100% NEBBIOLO - 13,5%
“Il Montescale”Sforzato di Valtellina <60
2013 - NOBILI - 100% NEBBIOLO - 14,5%
Trentino Alto Adige
Teroldego €30 Lagrein €30
2022 - FONDAZIONE MACH - 1009% TEROLDEGO - 2024 - WINZERBERG - 100% LAGREIN - 13%
13%
Pinot Nero €30 Staffelfeld €38
2024 - WINZERBERG - 1009% PINOT NERO - 13,5% 2020 - BARON WIDMAN - CABERNET / MERLOT -
13.5%
Vernatsch €28 Auhof €60
2022 - BARON WIDMAN - 100% SCHIAVA -12,5% 2019 - BARON WIDMAN - CABERNET SAUVIGNON /
CABERNET FRANC / MERLOT - 14,5%
Friuli-Venezia Giulia
“Casanova” Pinot Nero €38  “Torriani” Merlot €38

2022 - CASTELLO DI SPESSA - 100% PINOT NERO - 14%

2020 - CASTELLO DI SPESSA - 100% MERLOT - 14%

Cabernet Sauvignon €35
2021 - LIS NERIS - 100% CABERNET
SAUVIGNON - 13,5%
Toscana
“Gratena Nero” es0 “Gratena Nero”

2016 - FATTORIA DI GRATENA - 100% GRATENA NERO -
14,5%

“Campo alla Giostra” Bolgheri € 40

2019 - DONNA OLIMPIA - 100% CABERNET
SAUVIGNON - 13,5%

€37

2019 - FATTORIA DI GRATENA - 100% GRATENA NERO -
14%

“Bolgheri Rosso” €35

2022 - DONNA OLIMPIA - CABERNET SAUVIGNON /
CABERNET FRANC / MERLOT / PETIT VERDOT -
14,5%



Rosso di Montalcino €28
2021 - PIANCORNELLO - 100% SANGIOVESE - 15%

Presidio

2020 - SANTA LUCIA - CABERNET SAUVIGNON /
MERLOT / SYRAH - 14%

€37

“SL” Cabernet Sauvignon €37
2020 - SANTA LUCIA - 100% CABERNET
SAUVIGNON - 14,5%

“Torre del Moro” Morellino €32

di Sacansano
2020 - SANTA LUCIA - 100% SANGIOVESE - 14,5%

“Emilio Primo” Bolgheri Rosso €35

2022 - TERRE DEL MARCHESATO - CABERNET
SAUVIGNON / MERLOT / SYRAH - 13,5%

“Fede” Chianti Riserva

-15%

Abruzzo

Rosso di Montalcino €38
2022 - POGGIO ANTICO - 100% SANGIOVESE -
14,5%

Otto anni €30
2021 - SANTA LUCIA - CABERNET SAUVIGNON /
MERLOT / PETIT VERDOT - 14,5%

Canapone €25
2021 - SANTA LUCIA - 100% CILIEGIOLO - 13,5%
Inedito €28

2024 - TERRE DEL MARCHESATO - MERLOT /
SYRAH / CABERNET FRANC - 13%

“Arrigo” Merlot €40
2020 - FATTORIA SAN DONATO - 100% MERLOT - 14%

€35 “Arrigo” Sangiovese €40
2019 - FATTORIA SAN DONATO - 100% SANGIOVESE 2020 - FATTORIA SAN DONATO - 100%
SANGIOVESE - 14%
“Renascenzia” Montepulciano €30 Maggiociondolo €28

2021 - TENUTA TRE GEMME - 100% MONTEPULCIANO -
14,5%

2024 - TENUTA TRE GEMME - 100% MONTEPUCIANO -
14,5%

“Don Rocco” Montepulciano Riserva €37
2019 - TENUTA TRE GEMME - 100% MONTEPULCIANO - 15%

Lazio

Estia €30

2020 - COLLE DI MAGGIO - MERLOT / CABERNET
SAUVIGNON - 14%

Orione
2022 - COLLE DI MAGGIO - MERLOT / SYRAH - 13%

€28

Puglia

[ H
Verso Sud” Sasumaniello €30
2021-1 PASTINI - 100% SUSUMANIELLO - 14%

Sardegna

“Cannonau di Sardegna” €32
2021- ANTONELLA CORDA - 100% CANNONAU - 14,5%

Sicilia

({1 9 ]
Bausa” Nero d’Avola €32
2019 - CANTINA FINA - 1009% NERO D’AVOLA - 14%

Syrah €28
2022 - CANTINA FINA - 1009% SYRAH - 14%
Perricone €27

2023 - CANTINA FINA - 100% PERRICONE - 13,5%

Merlot €28
2021 - CANTINA FINA - 100% MERLOT - 14%
Caro Maestro €38

2018 - CANTINA FINA- CABERNET SAUVIGNON / MERLOT
/ PETIT VERDOT - 14%

Vitrarolo
2023 - CANTINA FINA - 100% VITRAROLO - 13%

€38



Esteri

Francia

Cremant d’Alsace “Lune a Boire Bulle”

€40

DOMAINE MARC KREYDENWEISS - PINOT BIANCO / AUXERR OIS / CHARDONNAY (ALSAZIA)

Blanc Lune a Boire €37
DOMAINE MARC KREYDENWEISS - (ALSAZIA)

Chablis Village €50

2023 - DOMAINE LOUISE MICHEL & FILS - 100% CHARDONNAY (BORGOGNA)

Nuova Zelanda

Vineyard €38
2023 - DOG POINT - 100% SAUVIGNON

Rose

e — —
Francia Toscana
“Ultimate Provence” €37 "Gratena Rose” €30
2023 - COTE DE PROVENCE - SYRAH / 2019 - FATTORIA DI GRATENA - 60%
CINSAULT / GRENACHE NOIR / ROLLE - 12,5% GRATENA NERO / 40% SANGIOVESE - 14,5%
Sicilia
“Hanami” Merlot €28
2023 - CANTINA FINA - 100% MERLOT - 13%
[ )
Vendemmia | ar leCl
S
Toscana Sicilia
“Nobilis” Muffato eso “El Aziz" €28

2022 - TERRE DEL MARCHESATO - 100%
RIBOLLA GIALLA -13,5%-37,5 CL

2023 - CANTINA FINA - 100% GRILLO - 14% -
50 CL



Metodo Charmat Bollicine

Friuli-Venezia Giulia

“Perte” Ribolla Gialla €25
2023 - CASTELLO DI SPESSA - 100% RIBOLLA GIALLA - 12%

Toscana

Gioia liquida €25
2024 - FATTORIA SAN DONATO - CHARDONNAY / VERNACCIA - 12%

Metodo Classico Bollicine

e — N

Lombardia
“Saten” €37 “UG1941” €45
Franciacorta Saten Franciacorta Saten riserva

2019 - QUADRA - 90% CHARDONNAY / 10% 2011 - QUADRA - 80% CHARDONNAY / 20%

PINOT BIANCO - 12,5% PINOT BIANCO - 12%
“Qrose” €37 “Qveel0l Riserva” €37
Franciacorta Rose brut Franciacorta extra brut

2022 - QUADRA - 80% PINOT NERO / 20% 2016 - QUADRA - 70% CHARDONNAY / 30%

CHARDONNAY - 12% PINOT NERO - 12,5%
“Qzero nero riserva” eso0 “Qzero” €40
Franciacorta dosaggio zero brut  Franciacorta dosaggio zero

2016 - QUADRA - 100% PINOT NERO - 12,5% 2018 - QUADRA - 50% CHARDONNAY / 20%

PINOT BIANCO / 30% PINOT NERO - 12,5%

Toscana Sicilia
“Per Lapo”dosaggio zero €37 “Pas Dose” €35

2021 - SANTA LUCIA - 100% ANSONICA - 12% 2019 - CANTINA FINA - 70% CHARDONNAY /

30% PINOT NERO - 12%
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