BRUSCHETTE 10.00 ewro

A NATALE PUOI: COTECHINO NOSTRANO,
MOSTARDA DI CREMONA E NOCCIOLE TOSTATE I.G.P.

SARONNI: MORTADELLA ARTIGIANALE DI
BOLOGNA "SCAPIN”, BURRATA PUGLIESE E CARCIOFI
SOTT' OLIO MIROGALLO.

NIBATLI: SALAME NOSTRANO, POMODORO FRESCO
E MAIONESE.

[TALTA: PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE
PROLONGO, BURRATA PUGLIESE, SPACCATELLADI
POMODORI LUCANI CONDITI E SEDANO FRESCO.

MFERCIKX: PORCHETTA DEL “NORCINO BERNABEI"
DEI CASTELLI ROMANI, PEPERONI GRIGLIATI(SENZA
PELLE)E SALSA BARBECUE.

CIVAS: SOPPRESSA VENETA ARTIGIANALE E
GIARDINIERA DI VERDURE IN AGRODOLCE.

WIGGINS: ROAST BEEF ALL' INGLESE, SALSA
TONNATA, CIPOLLINE IN AGRODOLCE E CIPS DI
PATATAS NANA.

INDURAIN: CREMA DI ZUCCA, CASTAGNE AL
MIELE E PECORINO ROMANO DOP.

GIMONDI: SPALLA COTTA DI MANGALICA, BLU
DE “LA CASERA" DI INTRA AL VINSANTO E MIRTILLI,
CONFETTURA DI CILIEGIE E NOCI.

BARTALI: SPIANATA CALABRESE, BURRATA
PUGLIESE E CONFETTURA DI ARANCE.

PANTANI: PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE
PROLONGO, GORGONZOLA DE "LA CASERA"DIINTRA,
MIELE VARESINO E NOCCIOLE TOSTATE I.G.P.

MARGARITA: SPALLA COTTA DI MANGALICA,
INSALATA RUSSA E FORMAGGIO Al FIORI DI
MONTAGNA TRENTINO FUSO.

Cara Bavke Tlatale,

quest anns. la, magia ael, natale ha, tadfphmato
b panini Stonici, di questi 10 anni, in Bruschette Gounmet!

BUON NATALE!

l
Senpa ael panin e ael platti dpectall; .. v

PANINI 10.00 euwro

MAURI: COTECHINO NOSTRANO, MOSTARDA DI
CREMONA E NOCCIOLE TOSTATE I.G.P.

AVOCADO TOAST: SALMONE NORVEGESE
AFFUMICATO, CREMA DI AVOCADO E MAIONESE, SEMI
DI SESAMO E CIPS DI VERDURE DISIDRATATE.

[ISACCO: SPALLA COTTA DI MANGALICA, CREMA
DI CARCIOFI E TARTUFO, GRANA PADANO A SCAGLIE E
RUCOLA FRESCA.

PIATTI 15.00 euwro

LA FOGLIA DI ADAMO: CARNE SALADA
TRENTINA DEI“F.LLI CORRA", PECORINO ROMANO
DOP, PERE, NOCI E SALSA DI FICHI SENAPATA.

MADESIMO: BRESAOLA DI MAGATELLO
DELLA VALCHIAVENNA, GRANA PADANO A SCAGLIE,
MISTICANZA E GLASSA DI ACETO BALSAMICO DI
MODENA.

..& date che Siamao. Stati buon,
mendtiams. uny delce da chef!

DOLCE NATALIZIO 7.00 euro

DESSERT A SORPRESA DELLA
PASTICCERIA MACULAN




)

Intine wogliams. brindare con

te Lo, fanno. amane ancora di pis!

BIRRE SPECIALI

FORST DI NATALFE FoRrsT MEDIA €6
LA BIRRA DI NATALE E L'ACCOMPAGNAMENTO IDEALE
PER GUSTOSE PIETANZE NATALIZIE.

STILE: CHRISTMAS BEER ~ ALCOOL:5.2%

DRUNK PANETTONE BIRRANOVA €7
QUANDO IL FREDDO BUSSA ALLA TUA PORTA CE
SOLO UNA RISPOSTA: DRUNK PANETTONE!

STILE: QUADRUPEL ALCOOL: 10.0%

RUFFIANA BIRRANOVA €7
NEL PROFILO AROMATICO SI RITROVANO NOTE DI UVA
E VINO, CHE NE CONTRASSEGNANO | CONNOTATI
SENZA TUTTAVIA IMPORSI SULL' ANIMA BIRRARIA DEL
PRODOTTO FINALE.

STILE: ITALIAN GRAPE ALE ALCOOL: 8.0%

TIRAMISU LAMBRATE €7
ISPIRATA AL DOLCE ITALIANO CELEBRE IN TUTTO IL
MONDQ, UN IMPERIAL STOUT DAL CORPQ PIENO A CUI
SONO STATI AGGIUNTI INGREDIENTI TIPICI DEL
DESSERT ORIGINALE COME IL CACAO E IL CAFFE
UTILIZZATO IN INFUSIONE A FREDDO.

STILE: IMPERIAL PASTRY STOUT ~ ALCOOL: 11.5 %

STILE PILS vAR €85
VAR, NOME CELTICO DELL'ACQUA, DIVENTA UNA
BIRRA D'ECCELLENZA PRODOTTA DALLA PURA
ACQUA DELLE PREALPI.

STILE: PILS ALCOOL:5 %

STILE BOCK VAR €65

BIRRA ROSSA DAL DECISO GUSTO MALTATO, CON
PIACEVOLI NOTE DI CARAMELLO E DELICATO RITORNO
AMARO DEL LUPPOLO SUL FINALE.

STILE: BOCK ALCOOL:7 %

STILE VPA vAR €85
BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE IN STILE FRUIT IPA,
CARATTERIZZATA DALL' AGGIUNTA DI PUREA DI
PESCA.

STILE: IPA ALCOOL: 6 %

HONEY ALE VAR

CARATTERIZZATA DALL"AGGIUNTA DI MIELE DI
CASTAGNO BIOLOGICO DELLA AZIENDA FONTE
INCANTATA DI CASCIAGO (VA).

STILE: HONEY ALE ALCOOL: 6.2 %

€6.5

Per scaldare i cuoni

COCKTAIL SPECIALE 8 ewro

SIDECAR: COGNAC, TRIPLE SEC( LIQUORE
FRANCESE ALL’ARANCIA) SUCCO DI LIMONE.

Tnfine per gli amant del, wine.

CALICE DI VINO T euwro

DIRETTAMENTE DA “CASCINA RONCHETTO" DI VARESE
UNA SELEZIONE DI VINI AL CALICE PER SCOPRIRE

L' AUTENTICITA E IL FASCINO DEL MONDO DEL VINO
SUL NOSTRO TERRITORIO.

Auguri dit cuore




