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Biscotti Cioccolato e Sale”
Biscotti artigianali finissimi di eccellente fattura, dal sapore autentico ed intenso. Da
accompagnare al tè, al latte o da soli durante un momento di relax. € 14,50

“Biscotti alla frolla”
Biscotti artigianali finissimi di eccellente fattura, dal sapore autentico ed intenso. Da
accompagnare al tè, al latte o da soli durante un momento di relax. € 14,50

“Biscotti alla cannella” 
Biscotti artigianali finissimi di eccellente fattura, dal sapore autentico ed intenso. Da
accompagnare al tè, al latte o da soli durante un momento di relax. € 14,50

Cartwright & Butler ha creato le più eccezionali prelibatezze del tè per più di 115 anni, e gli
standard stabiliti nella loro cucina sono ancora ciò che li guida oggi. Cartwright & Butler è costruito

su una passione per il cibo che ti fa sorridere. Non facciamo a basso contenuto di grassi, non
conteremo le calorie e non scenderemo mai a compromessi sul gusto. Siamo tutti per il più

burroso, il più cremoso e il più friabile, perché è questo che rende ottimo il buon cibo.

“Butter fudge”
Un buon fondente vecchio stile e molto cremoso fatto proprio come dovrebbe
essere, con vero burro di un'antica ricetta scozzese. €15

“Sea salted fudge”
Quando abbiamo preso la nostra classica ricetta del fondente al burro e abbiamo
aggiunto il caramello salato, avevamo la sensazione che sarebbe stato buono, ma
anche noi siamo rimasti sorpresi di quanto fosse buono. €15

“Chocolate fudge” 
E qui, facciamo un ulteriore passo avanti verso il sublime aggiungendo ricco
cioccolato belga al mix. € 15

Da tre generazioni Marabissi e’ sinonimo di passione dell’arte pasticcera italiana tradizionale. la
storia di marabissi e’ iniziata piu’ di sessanta anni fa con i “cantucci” toscani preparati secondo
un’antica ricetta della signora jole. Nella regione Toscana, la pasticceria artigianale Marabissi

produce biscotti, amaretti, cantucci ed altre tipologie di pasticcini artigianali con le migliori materie
prime sul mercato. Tutti i loro prodotti sono ottenuti essenzialmente con lavorazioni manuali da

oltre 60 anni. 

Biscottificio tradizionale di Bruxelles che offre una gamma di prodotti biologici e senza glutine.
L'attenzione maniacale di Generous si concentra sulla selezione degli ingredienti, privilegiando
alternative come la farina di tapioca e il grano saraceno, scelte per garantire una consistenza

gradevole e un sapore inconfondibile.

“Celine Citron”
I biscotti al limone "Cèline" sono biologici e senza glutine. Profumati al limone,
regalano un momento di piacere intenso a chi è stanco dei soliti biscottini.  € 15

“Charlotte Chocolat”
Biscotti con cioccolato, nocciole e ]or di sale per una delle s]ziose ricette di
Generous Bakery.  € 15

“Biscotti Cioccolato e Sale”
Frollini danesi al burro con gocce di cioccolato in lattine con fantasia Peanuts
assortite € 5,90

La magia del Natale direttamente dalla Danimarca! Adatto nella pausa caffè, tè, per la merenda, o
la colazione, da regalare per ogni ricorrenza, il frollino JACOBSEN rimane il miglior compromesso

tra tradizione, eleganza e qualità offrendo un biscotto adatto a ogni palato.
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“Gioco della Dama in cioccolato”
 35 pezzi di cioccolato al latte e 35 pezzi di cioccolato fondente + tabellone di gioco. € 27

Cancake è il regalo perfetto per ogni occasione. La piccola torta-To-Go, come appena sfornata.
Come ulteriore highlight, viene fornito con una piccola candela d'oro per i momenti speciali.

 

“Gin cake”
Il cancake viene cotto direttamente in scatola nella nostra panetteria tradizionale e
conservato fino a 18 mesi. È pronto per il consumo diretto e quindi non è
necessario cuocere. € 14,90

Un'avventura familiare che dura da oltre 100 anni.
Da suo nonno e suo padre, Daniel Mercier ha ereditato un know-how secolare nel campo del

cioccolato e della pasticceria. Ricette preziose di cui solo Maison Mercier conosce i segreti, a cui si
aggiunge la passione per la cucina con ingredienti nobili: i migliori cioccolati pregiati d'annata, uova
fresche, buon burro, farina regionale, crottin della fattoria Chavignol del nostro amico Gilles Dubois

a Chavignol…

La Acciughine è un progetto innovativo che nasce dopo vent’anni di esperienza nell’ambito del
settore ittico e, più in particolare, in quello delle alici. la loro “mission” è diffondere la passione per
il sapore dell’acciuga in una forma insolita con un prodotto buono, naturale pratico e fatto con le

materie prime più pregiate.

“Cantabrico”
La classica monodose di acciughe o per un aperitivo a lume di candela. Fresche,
carnose delicate. Le nostre acciughe sono selezionate, pescate in primavera quando
le acque sono fredde cosa che le rende estremamente buone. € 8

“Filetti di alici 45gr”
Solo le Alici più grandi, pescate nel periodo primaverile, vengono selezionate per
diventare pregiati filetti di Alici sott’olio. Il processo di maturazione avviene in
terzigni, botti di castagno, per un periodo mai inferiore agli 8 mesi. € 7,50

“Filetti di alici 90gr”
Solo le Alici più grandi, pescate nel periodo primaverile, vengono selezionate per
diventare pregiati filetti di Alici sott’olio. Il processo di maturazione avviene in
terzigni, botti di castagno, per un periodo mai inferiore agli 8 mesi. € 11

“Colatura di alici”
La Colatura di Alici è l’oro di Cetara, Le Alici pescate durante la primavera in Costiera
Amalfitana, dai pescherecci di Cetara, vengono lavorate poche ore dopo la cattura.
Vengono eviscerate e disposte all’interno di una botte di castagno, alternandole a
strati di sale marino. I tempi di maturazione vanno dai 18 ai 30 mesi. € 15,80

“Tonno rosso in olio EVO”
Il Tonno Rosso è, tra le tante specie di tonno esistenti, sicuramente quello più
pregiato e ricercato. Interamente lavorati a mano entro poche ore dalla battuta di
pesca € 14,70

“Ventresca di tonno”
La Ventresca di Tonno Rosso è la parte più tenera e pregiata del Tonno, in quanto
ne ricopre i fianchi e le cavità addominali. Al palato soffice e delicata.
La Ventresca di Tonno Rosso è costituita da filetti pregiatissimi e molto delicati,
conservati in olio d’oliva. € 16

Pescate di notte e lavorate poche ore dopo, secondo le secolari tecniche della tradizione cetarese,
le Alici sono un'assoluta eccellenza gastronomica delle acque della Costiera Amalfitana. Armatore

pesca stagionalmente le Alici lungo le acque di questa magica costa, scenario della suggestiva
Notte delle Lampare.
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“Good Hair Pasta - spaghetti”
i nostri spaghetti classici sono stati perfezionati per avere un sapore ancora migliore
di quanto sembrino, e hanno un aspetto veramente buono! Spaghetti italiani
artigianali, realizzati nella regione Umbria secondo il tradizionale processo di
lavorazione "al bronzo". € 7,80

“Good Hair Pasta - fusilli”
Originali fusilli napoletani italiani, realizzati in Campania con antico grano italiano.
Il regalo perfetto per chiunque, specialmente per gli uomini. € 8,50

“Pici al tartufo”
 Ideale per un primo tipico Toscano, solitamente abbinato ad una salsa all’aglione o
al pomodoro. € 9

“Tagliolini al tartufo”
Ideale per un primo piatto al tartufo. Perfetto con la nostra Crema al Parmigiano
Reggiano e Tartufo! € 9,50

"Miss Can" è un marchio che produce sardine in scatola,  selvagge e lavorate a mano. Le sardine sono ricche
di calcio, proteine e acidi grassi omega-3. Le sardine Miss Can sono note per la loro qualità, sostenibilità e

per l'utilizzo di pratiche di conservazione tradizionali. 

“Filetti di Sardine, tonno & sgombro”
Sardine, filetti di sgombro e filetti di tonno in salsa di pomodoro
se sei sedotto dal meraviglioso oceano, adorerai questa cosa sfacciata.
la salsa di pomodoro rossa e matura abbraccia la ricchezza del pesce, aggiungendo
nuovi strati di meraviglia. € 8,50

Savini Tartufi: tartufai da 4 generazioni
Dal 1920 la Famiglia Savini lavora in armonia con la natura e le persone. Il marchio Savini Tartufi è
diventato un punto di riferimento per la qualità nel mondo del tartufo, grazie ai valori, alla storia e

alla competenza acquisita nel tempo.

Che tu ti stia preparando per una serata elegante o una cena tra amici, puoi ravvivare il tuo gioco di
spaghetti con la pasta Good Hair Day. Non appena la provi, noterai immediatamente la differenza

di qualità superiore sia nel gusto che nella consistenza.

“Snippers Originals Whisky”
Con Snippers Originals Whisky, hai l’opportunità unica di trasformare un semplice
liquore chiaro in un autentico whisky invecchiato. Grazie a trucioli di legno
provenienti da botti di whisky scozzese utilizzate per decenni, questo prodotto ti
permette di replicare il tradizionale invecchiamento in botte, ottenendo un distillato
ricco di sapore, con una profondità e una complessità che solo il legno di quercia
può conferire. da  € 19,90

“Snippers Originals Gin”
Con Snippers Originals Gin, grazie all’uso di scaglie di quercia, potrai replicare il
processo di invecchiamento in botte, permettendo al tuo gin di assorbire le
caratteristiche organolettiche del legno, acquisendo una nuova profondità di
sapore. Questo set ti offre l’opportunità di creare un gin completamente su misura
per i tuoi gusti, direttamente nella comodità della tua casa. da € 19.90

I prodotti Snippers sono la scelta perfetta per chi ama i sapori autentici e le esperienze di gusto
personalizzate. Scopri tutte le opzioni disponibili. Approfitta delle nostre offerte e goditi un viaggio
sensoriale indimenticabile. Con Snippers, il sapore non ha limiti e ogni sorso è un'opportunità per

creare qualcosa di speciale.

Di fronte a una crescente richiesta di molti buongustai, Sophie ha creato il suo laboratorio di
dolciumi con suo marito nel 2007 e l'ha semplicemente chiamata "Sophie M". Dalle prelibatezze

Made in France con confezioni curate, e riutilizzabili all'infinito che i bambini piccoli e grandi
possono trovare in tutte le buone gastronomie e concept store.

“Pop Corn zuccherati”
Questa latta di metallo salvadanaio dai colori che ricordano il mondo delle fiere e
dei circhi contiene popcorn zuccherati. € 18
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“Peschiole al tartufo”
Piccole pesche appena nate, ancora così acerbe che il nocciolo non si è ancora
formato. Per insalate e aperitivi. Indimenticabili nei cocktails! € 14

“Mostarda al tartufo”
Da usare per bollito, mista a salse o formaggi cremosi. Perfetto per tartufare un
filetto alla Wellington, o un filetto al pepe verde! € 9,90

“Fichi, miele e tartufo”
L’unione di questi tre ingredienti estremamente bilanciati rendono questo alimento
perfetto sul gelato o con formaggi cremosi! € 7,90

“Crema di lardo al tartufo”
dal sapore intenso e ricco, perfetta per accompagnare piatti di carne o verdure. Da
usare da sola, per crostini e tartine, per la pasta o per il bollito, mista a salse o
formaggi cremosi. € 6,80

“Crema carciofi e tartufo”
Delicata e raffinata per antipasti, ma squisita anche per risotti. € 5,70

“Crema di parmigiano reggiano e tartufo”
Indicata per crostini di pane, per condire la pasta insieme a del buon burro per un
indimenticabile tagliolino al tartufo. € 8,70

“Crema di zucca al tartufo”
Deliziosa crema di zucca con un tocco di tartufo, perfetta per accompagnare i tuoi
piatti autunnali. Una ricetta unica e saporita, per una cena speciale. € 10,50
 
“Crema di porri al tartufo”
Una combinazione di sapori che esaltano il gusto dei porri, arricchiti dal profumo
del tartufo. Una prelibatezza da assaporare in ogni occasione. € 10,50

“Crema di porcini al tartufo”
Indicata per crostini di pane o polenta, per condire la pasta e arricchire secondi
piatti. € 10

“Patè di olive e tartufo”
Indicato per tartine e antipasti, per pasta, risotti e per insaporire le carni. € 6,50

“Salsa bianca con tartufo”
Una salsa dalla macinatura più grossolana, nata dall’unione tra il miglior tartufo
bianchetto italiano e funghi champignon. Adatto a crostoni di pane. € 8,50

“Pesto al basilico con tartufo”
Ricetta classica Italiana impreziosita dal nostro tartufo. Ha il suo posto d’onore con
la pasta, ma versatile da usare, come condimento o in un leggero velo in piccoli
panini gourmet. € 7,00

“Condimento burro e acciughe con tartufo”
Da utilizzare per condire la pasta. Ottimo anche spalmato su un crostone
abbrustolito o versato, appena intiepidito, sulle verdure alla griglia. € 10

Savini Tartufi: tartufai da 4 generazioni
Dal 1920 la Famiglia Savini lavora in armonia con la natura e le persone. Il marchio Savini Tartufi è
diventato un punto di riferimento per la qualità nel mondo del tartufo, grazie ai valori, alla storia e

alla competenza acquisita nel tempo.

Sempre disponibili e a prezzo speciale: 
tutte le birre del “Birrificio di Lambrate”

del birrificio “Birranova”
i vini della nostra carta

la speciale Forst di Natale!
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“Crema di olive rosate”
Olio extravergine di oliva (43%), peperoni, peperoncini piccanti (26%), aceto di vino.
€ 7,50

“Pesto di zucchine”
Zucchine (40%), olio extravergine di oliva, grana padano, basilico, mandorle, menta,
sale. € 8,20

“Confettura di melanzane rosse”
Polpa di melanzane (70%), zucchero, succo di limone. € 6,50

“Confettura di fichi e mandorle”
Polpa di fichi (73%), zucchero, mandorle (6%), succo di limone. € 7,90

“Marmellata di arance” 
Polpa di arance (70%), zucchero. € 6,50

“Peperoni secchi” 
Peperoni secchi (95%), olio extravergine di oliva, sale. € 8

“Spaccatella al pomodoro” 
Pomodori (100%) € 5,50

“Cime di rapa sott’olio”
Cime di rape (56%), olio extra vergine di oliva (43%), vino bianco, succo di limone,
peperoncino. € 7,90

“Pomodori secchi sott’olio”
Pomodori secchi (56%), olio extravergine di oliva (43%), aceto di vino, origano. € 6,50

La nostra azienda agricola si trova a Matera, città riconosciuta dall’Unesco “Patrimonio Mondiale
dell’Umanità”, e precisamente all’interno del “Parco delle Chiese Rupestri”.

Dalla storia del nostro splendido territorio e dal nostro amore per la natura, nasce nel 1998 il laboratorio
aziendale con un obiettivo: tramandare alle nuove generazioni i sapori e le tradizioni della terra lucana.

Pineut è un'azienda di Rotterdam che produce kit "fai-da-te" per creare bevande, dolci e prodotti per la casa,
utilizzando ingredienti naturali e biologici. I prodotti sono pensati per essere facili da preparare in autonomia

e per ispirare le persone a creare le proprie prelibatezze. 

“WATER TWIST Cranberry, Cherry & Rosemary BIO / Citrus, Mint & Verbena”
Scopri il piacere di un’acqua aromatizzata naturalmente con Pineut Caraffa Acqua
Aromatizzata Citrus, Menta & Verbena. Grazie alla speciale miscela di ingredienti,
ogni sorso è un’esperienza rinfrescante e profumata, perfetta per ogni momento
della giornata. € 14,90

“Ricarica WATER TWIST”
Scopri il piacere di un’acqua aromatizzata naturalmente con Pineut Caraffa Acqua
Aromatizzata Citrus, Menta & Verbena. Grazie alla speciale miscela di ingredienti,
ogni sorso è un’esperienza rinfrescante e profumata, perfetta per ogni momento
della giornata € 7,90

“Iced Tea | mango & green tea / Mango Colada”
Scopri il piacere di un’acqua aromatizzata naturalmente con Pineut Caraffa Iced Tea.
Grazie alla speciale miscela di ingredienti, ogni sorso è un’esperienza rinfrescante e
profumata, perfetta per ogni momento della giornata. € 11,90

“Choco Banana Bread”
Un modo semplice e gustoso per trasformare le banane ormai troppo mature in un
delizioso dolce. Questo mix ti permetterà di preparare un soffice e goloso banana
bread in pochi semplici passaggi. € 9,90

“Pineut Lemon Poppyseed Cake Mix”
Un modo semplice e gustoso per preparare una torta soffice e profumata. Con il
nostro mix, potrai creare un dolce perfetto per ogni occasione, senza sforzo. € 9,90

“Torta “Ombrello bottiglia”
Mini ombrello a forma di bottiglia di vino. in versione rosso o rosè.

“Beer Socks”
Calze a tema birra con lattina che diventa porta oggetti.

“Ventaglio Cazzo di caldo”
ventaglio in legno con scritta.
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i nostri cesti di
Natale 2026

in tre formati



LE NOSTRE SCATOLE SONO
IN FORMATO GRANDE MEDIO E PICCOLO

box in legno con stampa
e personalizzazione “Varese”: € 15

box in cartone: gratuito

SCONTISTICHE:
al raggiungimento di € 50: sconto 10% sul totale
al raggiungimento di € 90: sconto 20% sul totale




